
■概要

日本料理や文化を世界に広げるＳＤＧｓな企業体験

実習内容

・江戸時代から続く300年企業であり続ける理由の理解

・これからの企業発展に必要なアイディアの検討

・キッチン・ホール・営業の希望職種体験

下記に１つでも該当する方、歓迎いたします。

・老舗で本格的な日本料理を学びたい方

・早くから調理スキルを磨きたい方

・日本料理や器など、料理に関する様々な知識を身につけたい方

・仲間と楽しく笑顔で働きたい方

・日本料理や鰻が好き、もしくは興味のある方

・ＳＤＧｓな企業で働きたい方 ・社会人体験

・独立志向の方 ・鰻料理を体験できる数少ない日本料理店なので、貴重な体験となる

・英語など外国語を仕事で活かしたい方 ・ユニバーサルな企業なのでダイバーシティーな環境を体験できる

・メディア取材に興味のある方

・日本料理・文化を世界に広める仕事がしたい方

■募集条件

2025 年 7 月 10 日 ～ 8 月 31 日 10：00～18：00 (昼休憩：12:00～13:00)

のいずれか5日間

■担当者連絡先

■学生へのインターンシップ受入決定連絡方法

募集人数 1 ～ 10

日程調整可(学生との日程調整)

名

□ 不可 □ その他（

学部指定 □ 文　系 □

留学生の受入 ☑ 可

理　系 ☑

監査役役職

障がい者の受

入
☑ 可 □ 不可

メール

参加学生

交通費補助 ☑

saiyo@kikuya.site

メール　　　　　　　　　　　　　　電話　　　　　　　　　　　　その他（　メールにて返事がない場合は電話いたします。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

電話 0476-36-8036

部署 人事部

名前 今田　万里

支給しない

実習場所

所在地 千葉県成田市仲町385

2025年度　千葉県インターンシップマッチングフェア

【募集要項】 様式B

会社・団体名 業務内容・PR

有限会社菊屋 私たちは江戸時代から代々、新勝寺の門前にて飲食業を営んでいる、現在１２代目
の日本料理店で、特に鰻料理が有名です。国内外のVIPをお迎えしてきた歴史ある
300年企業です。インバウンド需要の増加に伴い、団体観光客の皆様を受け入れら
れる店舗の新設など事業を拡大してきました。日本料理を通じて、地域貢献および世
界へ日本文化を拡げる仕事をしています。

☑ タイプ3に準拠

実習テーマ 実習内容

菊屋には、チェーン店や大型店にはない伝統と歴史に裏打ちされた「おもてなし」と
「丁寧なお料理」という強みがあります。こうした心や技術は、書面によるマニュアル
だけで伝えることはできません。ホールスタッフには、「お客様が何を求めているの
か」「次に何をすべきか」を自ら考えられるように指導します。調理師は熟練の職人
から伝統的な日本料理の技術を直接教えてもらえます。

☑ 対面 □ オンライン □ タイプ2に準拠 □ タイプ1に準拠

☑

実習日・時間

□ ハイブリッド

こんな学生におすすめ

日程条件

受入先指定 ☑ 日程調整可

日数

1～5日間（休業日を除く）

この就業体験で得られるもの

実習に必要な能力・スキル（求める人材像）

□

指定なし

(上限1000円/日) 食事補助

日本料理菊屋　千葉県成田市仲町385 最寄駅

四肢や聴覚・視覚の障害により受け入れができない場合があるため、個別でご質問ください。

応募条件
（能力・スキル以外）
（加入保険など）

特になし

）

）

☑支給する　☐支給しない　(上限
円/日)

京成、JR成田駅から徒10分

□ その他（

支給する □
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